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4‘ R EINE ODE ANS SCHUEIN

Rindfleisch sol| besser sein? Im Ernst? Gewiss Rind ist

Cateringbetrieb der anderen Art. Fur kurze Zeit und oft
Uberraschend —dafur steht auch das ,Pop Up" im Namen
des Unternehmens —bespielen wir autergewdhnliche
und einzigartige Orte, an denen normalerweise kein
Gastronomiebetrieb herrscht, mit kulinarischen
Attraktionen.
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=2 DIE JUNGEN WILDEN.

GemUsebauern aus der Steiermark.

https:l/www.dng.at

B33%

= SICHER SABLNCSKAAR « T®

Die seltene Delikatesse der Gebrider Sicher aus Karnten
bei Fisch-Gruber | Von “glticklichen Saiblingen", die beim
Abstreichen des Kaviars nicht verletzt werden.

‘ teurer, wirtschaftlich ineffizienter ung Okologisch weni
nachhaltig... aber besser? Vor allem alte Schweineraslsgeer
kommen saugut an. Und: Dry-Age funktioniert auch beimn

Schwein!
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"2 INTERVIEW.

... mit dem Grazer Michael Géschl. Der Betreibt die
Facebook Seite ,Essen in Graz"” mit bald 37.000
Mitgliedern. Hat also enormen Einfluss aufs Grazer
Foodie Geschehen.

57
= WIR BRAUEN.

s Graz (coole
i oolen Jungs vom BrauCampu .
R eten) ein Kleine Zeitung

ie Bi bi
Uni-Profs die Bierbraukurse an n ! '
Kostprobe Craft Bier. Diese Limited Edition kénnen wir
dann auch verlosen (Interaktion!).
Alles auch mitfilmen/fotografieren.
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* R HEALTH FOOD.

L ebensmittel mit Extra-Benefit fur die Gesundheit—
der geburtige Grazer Christoph Wiener, lnnhaper Qer
Health Kitchen, betreibtin Wien 2 Restaurants die sich
rein auf leckeres gesundes Essen spezialisieren.



